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SEBZELI CGORBA

250 Gr Sana Klasik
1 Adet biber

1 Adet kuru sogan

1 Adet patates

1 Tutam tuz

1 Yemek Kasigi yag
1 Yemek Kasigi domates salgasi
1 Adet dometes

1 Litre su

2 Kase mercimek

1 Tutam pulbiber

Tencereyi atese koyuyoruz igine yadi koyup ardindan mercimegi koyuyoruz. sonra ketil le kaynatilan suyu veyya
soguk suyu dokiyoruz ardindan soyulmus patatesi, domatesi, biber, kuru sogani koyuyoruz kaynamasini
bekliyoruz kayniyorsa icine domates salgasini ilave edip 2,dk sonra tuz ve pul biberi ilave ediyoruz. Altini
sOndirdlkten sonra bilendir la sebzeleri eziyoruz ve servise hazir.
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