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SEBZELI COBAN PAYI

Malzeme

- 3 yemek kasigi Sana yagi

- Yarim su bardagi barbunya (1 su bardagi haglanmis)
- Yarim su bardagi nohut (1 su bardagi haglanmig)

- Yarim su bardag kuru fasulye (1 su bardagi haglanmis)
- 1 adet kuru sogan

- 2 adet domates

- 200 g Kiyma

- 1 adet havug

- 2 adet sivri biber

- 3 dis sarimsak

- 2 su bardagi et suyu

- 1 adet defneyapragdi

- Tuz ve karabiber

- Uzeri Igin:

- 2 adet patates

- 2 yemek kasigl Sana Kase

- 4 yemek kasigi st

- 1 su bardagi rende kasar

Hazirlanisi

Barbunyayi, nohudu ve kuru fasulyeyi bir gece 6nceden islatip, tuz eklemeden haslayin.

Kuru sogani piyazlik dograyin.

Domatesi kiip kiip dograyin.

Havucun kabugdunu kaziyip, rendeleyin.

Sivribiberin tohumlarini ayiklayip, kiyin.

Sarimsaklari kiyin.

Patatesleri haglayip, ezin.

Harci Igin: Yayvan bir tencerede Sana yagini kizdirip, igine kiymayi ilave edip, kiyma suyunu ¢ekinceye kadar
kavurun.

Kiyma suyunu ¢ekince igine piyazlik kuru soganlari ve kiyilmis sarimsaklari ilave edip, soganlar pembelesinceye
kadar kavurun.

Soganlar renk alinca icine kiyilmig sivribiberleri, rendelenmis havuglari ilave edip, kavurmaya edin.

Daha sonra icine haslanmis kuru fasulyeleri, nohudu, barbunyayi, dogranmis domatesleri, et suyunu defneyi,
tuz, karabiberi ilave edip, bir tagim orta ateste kaynatin.

Pisen harci i1siya dayanikl bir firin tepsisine alin.

Haglayip ezdiginiz patatesleri, siit ve Sana Creme Bonjour ile karigtirarak pire haline getirin.

Iki kasik yardimi ile pUreye sekil vererek tepsinin igindeki harcin tzerini pireyle kapatin.

Kasar peyniri serpip, 6nceden 200 derecede isittiginiz firinda 20725 dakika purenin Uzeri kizarana kadar pigirip,
sicak olarak servis edin.
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