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SEBZELI COBAN EKMEGI

4 su bardagi un

1 tath kasidi yas maya

1 cay kasigi tuz

1 demet yesil sogan

2 kirmizi biber

1 tath kasidi kuru nane

1 kase haglanmig misir

1 kase haglanmig dévilmuUs nohut
50 gr margarin

Genis bir kapta unu ve mayayi karistirin tuz kuru nane margarin ekleyin ve ilik su ile yogurun macun kivamina
gelince igine ince dogranmig kirmizi biber ince dogranmis yesil sogan misir ve nohut ekleyin ve iyice yogurun
yaglanmig tepsiye dékin firina verin.
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