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SEBZELI| CIN CORBASI

1 adet tavuk g6gus eti

2 adet havug

1 adet kabak

1 adet pirasa

1 su bardagi sivi yag

1 yemek kasigdi zencefil

1 cay kasigi bugday nisastasi
1 cay kasigi karabiber

1 cay kasigi tuz

Sebzeleri yikayin. Kabak, pirasa ve havucu kibrit ¢6pi kalinliginda dograyin. Tavaya sivi yagi ve dogradiginiz
sebzeleri koyup, 5 dakika soteleyin. Ustiine tuz serper gibi nisastayi serpin, 6 bardak su ve zar seklinde
dogranmig tavuk etlerini koyup, ¢orbayi 20 dakika kaynatin. Zencefili koyup karistirin, 10 dakika daha kaynatin.
Gorbanin suyu azalirsa su ilave edebilirsiniz. Sicak servis yapin.
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