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SEBZELI CIGER

750 gram kuzu cigeri

2 adet patates

500 gram konserve bezelye
2 adet havucg

2 adet sivri biber

4 dis sarimsak

4 adet sogan

Yarim bardak aycicek yagdi
Tuz

Karabiber

Cigerleri ufak ufak dogradiktan sonra yikayip stziin ve yagda kavurun. Sodanlarla beraber az daha kavurun.
Patatesleri ve havuglari haglayip ilave edin. Tuzunu ekin. Domatesi rendeleyip, sarimsaklari ezip katin.
Bezelyeyi de ilave ettikten sonra 10 dakika kisik ateste kaynatin. 15 dakika dinlendirip servis yapin.
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