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SEBZELI CESNILI PEYNIR TOPLARI

150 g beyaz peynir

150 g lor peyniri

150 g tulum peyniri

1 yemek kasigi kiyilmis dereotu

1 yemek kasigi kadar ince dogranmis ceviz igi

1 yemek kasidi kadar ince dogranmig antepfistidi ici

1 yemek kasigi kadar ince dogranmig dolmalik fistik ici

2 dis sarimsak, havanda iyice ezilmis

Az zeytinyag!

Peynirleri bulamak igin:

Chia tohumu, Kiyilmigs maydanoz, Susam, Gérekotu, kirmizi biber
Tortilla cipsleri igin:

3-4 adet tortilla ekmegi

1 cay kasigi Bizim Mutfak 7 Baharatli Sebzeli Gesni Karigimi
2 yemek kasigi zeytinyagi

Sebzeli Gesnili cipsler icin Bizim Mutfak 7 Baharatli Sebzeli Cesni Karigimi ile zeytinyagini bir kapta karigtirin.

Uzerlerine firgayla Sebzeli Gesni karigimindan siiriin.

Pizza bigagi ile tiggen pargalar elde edin.

Onceden isitilmis 200 dereceye ayarli firnda, 5-7 dakika kadar pigirin.
Peynirli karigim igin peynirleri rendeleyin.

Kiyllmis dereotunu, ceviz iglerini, antepfistigi igini ve kavrulmus dolmalik fistiklari ekleyin. lyice karigtirin.

En son ezilmig sarimsaklari ve zeytinyagini ilave edin.

lyice karigtirin.

Peynir hamurundan ceviz biyUkliginde toplar hazirlayin.

Chia tohumuna, ¢érekotuna, ince dogranmis aci bibere, susama, ve maydanoza bulayin.
Firinda pisirdiginiz tortilla cipslerle birlikte servis yapin.
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