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SEBZELI BUTUN TAVUK

1 adet tavuk

500 gr patates

250 gr havug

12 kutu bezelye

1 kasik margarin

1 kasik un

1 cay bardagi zeytinyag
Tuz

Tavugu temizleyin, kanatlarini ve butlarini baglayin. Bir tencereye 2 kagik yag koyup tavugu da tzerine koyun
orta hararetleri ateste tavugu pembe renkte kizartin. Pigince tavugu sirti yere gelecek sekilde bir yere koyun.
Butlarini kanatlarini gogus etini keserek gikartin bir servis tabagina koyun. Tavugun etrafina patates havug
bezelye sotelerini yaparak koyun. Ustiine de salcall sos yaparak servis edebilirsiniz
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