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SEBZELI BULGUR PILAVI

Ozlem Osoy

1 Su Bardag@ Pilavlik Bulgur
1 Adet Sogan

1 Adet Kabak

1 Adet Patlican

1 Adet Patates

1 Adet Havucg

1 Dis Sarimsak

2 Adet Domates

1 Tath Kagi§ Salca

1 Tutam Tuz

1 Tutam Karabiber

1 Tutam Pulbiber

1/2 Gay Bardag Zeytinyagi

Kip kip dogradigimiz sogan, kabak, patlican ve patateslere rendelenmis havug ve sarimsak ekleyip
zeytinyaginda renkleri dénene kadar kavuralim. Sal¢a ve baharatimizi ekleyip birka¢ dakika daha kavuralim.
Rendelenmis domates, bulgur ve Uzerini értecek kadar suyumuzu da ekleyip, suyunu ¢ekene kadar orta ateste
pigirelim.
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