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SEBZELI BULGUR PILAVI

3 Yemek Kagidi Sana Klasik
10 Adet mantar

1 Tath Kasigi pul biber

2 Su Bardag pilavlik bulgur
3 Su Bardagi tavuk suyu

0,5 Demet maydonoz

1 Adet Domates

4 Adet taze sogan

Bulguru ayikladiktan sonra bir slizgecin iginde nisastasi gidene kadar soguk su ile yikayin. Yayvan bir tencerede
Sana margarini eritip kizdirin, icine dogranmis mantarlari ilave edip mantarlar suyunu ¢cekene kadar kavurun.
Mantarlar suyunu ¢ekince igine yikanmig bulguru ilave edip kavurmaya devam edin. Mantarlar kavrulduktan
sonra igine 3 su bardagi tavuk suyunu ekleyip karistirin. Daha sonra igine kiyllmis taze soganlari, domatesi,
cekilmis karabiberi ve kiyilmig maydonozu ilave edip karistirdiktan sonra, kisik ateste tencerenin kapagi kapal
olarak bulgurlar g6z géz olana kadar pisirip demlendirin. Demlenen pilavi karistirip sicak olarak servis edin.
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