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SEBZELI BULGUR PILAVI

4 Yemek Kasigi Sana Klasik
1 Tath Kagi§i tuz

2 Bas sogan

1 Adet havug

2 Su Bardagi pilavlik bulgur
4 Adet yesil biber

2 Yemek Kagidi salca

4 Su Bardag su

2 Adet Domates

SEBZELERIN HEPSIN] KUP KUP DOGRUYORUZ.SANA YAGINI TENCEREYE KOYUP ERITTIKTEN
SONRA UZERINE SOGAN, BIBER VE HAVUCU KOYUP Bl GUZEL HEPSINI KAVURUYORUZ DAHA
SONRA DOMATESI EKLEYIP TEKRARDAN DOMATESLER ERIYENE KADAR KARISTIRIP SALCAYI VE
TUZU EKLEYIP 2 SEFER GEVIRDIKTEN SONRA BULGURU EKLIYORUZ. SONRA SUYUNUDA
VERDIKTEN SONRA BULGURUN SUYUNU CEKTIRENE KADAR PISIYORUZ. BIRAZ DEMLEMEYE
BIRAKIP SONRASINDA AFIYETLE YIYORUZ.
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