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SEBZELI BULGUR PILAVI

Elif Korkmazel

2 su bardagi pilavlik bulgur
1 adet sogan

3,5 su bardagi su

3 adet domates

3 adet sivribiber

1 adet patlican

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi

4 corba kasigi zeytinyagi
Tuz

Karabiber

Tencereye tereyadini ve zeytinyadini koyun. igine rendelenmis sogani ekleyip 3 dakika kavurun. Ardindan énce
ince kiyilmig sivribiberi ilave edip kavurun, sonra da kiip dogranmig patlicanlari. Bulguru igine alip 3 dakika daha
kavurun. Uzerine rendelenmis domatesleri ve sicak suyu da ekleyip, tuz ve karabiberle tatlandirdiktan sonra
kapag! kapali sekilde 20 dakika pisirip servis yapin.
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