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SEBZELI BULGUR PILAVI

https://www.cumhuriyet.com.tr

2 su bardag bulgur

2 yemek kagsigi zeytinyagdi
2 yemek kasi§i tereyagi
1 adet sogan

2 adet yesil biber

1 adet kapya biber

4-5 adet mantar

1 adet domates

2 dig sarimsak

1 yemek kagigi salca
Tuz

Karabiber

Kimyon

Nane

3 su bardag sicak su

Oncelikle pilav tenceresinde zeytinyag ile sogan ve sarimsagi kavurun. Salgayi ve rendelenmis domatesi
ekleyin, kavurmaya devam edin. Ince ince dogranmis biberleri ekleyin. Bulguru ve sicak suyu ekleyerek 6nce
harl ateste kaynayinca ocagin altini kisin. Suyunu tam gekmeden tereyaginda sotelenmis mantarlari ekleyip,
pisirmeye devam edin. Son olarak tuzu baharatlari ilave edip, karistirin. lyice suyunu gekince ocagin alani
kapatip, demlenmeye birakin.
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