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SEBZELI BULGUR PILAVI

https://www.hasata.com.tr

2 su bardagi Hasata Pilavlik Horasan Bulguru
2 yemek kagsigi tereyagi

1 adet orta boy pirasa

1 adet orta boy kabak

1 adet orta boy havug

3.5 su bardagdi su veya tavuk suyu

1 cay kasigi tuz

Tereyagini tencereye ekleyip eritin.

Uzerine ince kiydiginiz pirasayi ekleyip rengi degisene kadar kavurun.

Kip seklinde dogradiginiz havug ve Hasata Pilavlik Horasan Bulguru’nu ekleyip karigtirin.

2-3 dk karigtirarak pigirdikten sonra tavuk suyu, ufak dogradiginiz kabak ve tuz ekleyip karigtirin.
Kapagini kapatip kisik ateste bulgur yumusayana kadar (20-25 dk) pisirin. Ocagin altini kapatin.
Pilavinizi 20 dk demlendirip servise sunun.

Not: Dilerseniz tavuk nugget ile eglenceli bir sunum hazirlayip servise sunabilirsiniz.
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