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SEBZELI BULGUR PILAVI

5 yemek kasi§i tereyagi

1 orta boy sogan

3 biber

1 yemek kasigi domates salgasi
1 yemek kasigdi biber salgasi

1 kapya biber

2 su bardag pilavlik bulgur

1 tath kasidi tuz

4 su bardagi su (kaynar)

Pilav tenceresine yagd alin ve eritin. Eriyen yagin icerisine yemeklik dogranan soganlari ekleyin ve rengi
degisene kadar kavurun. Soganlarin Gzerine kiip kiip dogranan biberleri ve kapya biberi ekliyoruz. Kavurmaya
devam ediyoruz.

Kavrulunca Uizerine salgalari ekleyip kokusu gikana kadar yine kavuruyoruz. Uzerine bulgurlari ekleyip iyice
karistiryoruz. Uzerine kaynar suyu ekleyip tuzu ilave edip kapagini kapatiyoruz. Bulgurlar sisip suyu ¢ekince
altini kapatiyoruz.
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