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SEBZELI BULGUR CORBASI

2 Yemek Kagigi Sana Klasik
1 Adet havug

7 Su Bardagi sicak su

1 Adet ince prrasa

1 Tath Kasigi domates salcasi
1 Tath Kasi§i aci biber salgasi
1 Adet kabak

6 Corba Kasidi pilavlik bulgur
200 gr kiyma

Margarinin yarisini eritip kiymayi kavurun.Domates ve biber salgasini ekleyin. Birka¢ dakika sonra Gzerine su,
bulgur, tuz ve karabiber ilave edip pismeye birakin. Diger taraftan kalan margarini ayri bir tavada eritip, sirasiyla
kip dogranmis havug,kabak ve halka dogranmis pirasayi ekleyin. Birkag dakika kavurup kenara alin. Bulgur
yumusamaya baslayinca, sebzeleri ilave edin. 10 dakika pisirip ocaktan alin. Sicak servis yapin.
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