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SEBZELi BULGUR CORBASI (ELAZIG)

Elazi§ il Kiltdr ve Turizm MUdurlugu

1 cay bardadi koftelik bulgur

1 adet domates

2 adet yesil biber

1 adet kuru sogan

2 yemek kasigi tereyagi

1/2 yemek kagidi domates salgasi
1/2 yemek kagsi@i biber salgasi

1 tath kasidi pul biber

4 bardak su

Tuz

Bir tencerede ince dogranmis sodan yagda hafif kavrulur. Salgalari ilave edilerek bir miiddet daha kavrulur.
Kiglk kiiglk dogranmig domates ve biberler ilave edilir. Suyu ve tuzu katilarak kaynamaya birakilir.
Kaynamaya baslayinca bulgur ilave edilir.

Orta ateste 20 dk kadar pisgirilir.

Sicak olarak servis edilir.
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