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SEBZELI BOREK

3 adet yufka

2 adet kabak

2 adet patlican

1 demet dereotu

100 gr. beyaz peynir

1 demet taze sogan

5 ¢orba kasiJi galeta unu
6 corba kagsiJi sivi yag
1 adet yumurta sarisi
Tuz

Karabiber
Kirmizibiber

Kabak, patlican ve taze soganlari dograyip yagda hafifge soteleyin. Kiyilmig dereotu, ezilmis beyaz peynir, tuz,
karabiber ve kirmizibiber ilave edip karistirin. Uzerine zeytinyagdi strdigiintz yufkalari iggen kesin. Genig ucuna
harctan koyup muska seklinde sarin. Uzerine yumurta sarisi stirlip galeta unu serpin. Onceden isitilmis 190
derece firinda pigirin.
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