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SEBZELI BOREK

Malzeme:

500 gram Bizim Mutfak Un

1 su barda@ Bizim Mutfak Aycicek Yagi
Tuz

Sosu l¢gin :

2 corba kasigi yogurt

yarim demet maydanoz

2 adet sivri biber

Tuz

Ic Malzeme igin :

4 adet patates

1 su bardagi bezelye

3-4 adet sivri biber

10-15 adet kuru Uzim
10-15 adet kaju

bir tutam toz zencefil

1 cay kasigi toz kirmizi biber

Hamur igin un, siviyag ve tuzu bir kapta harmanlayin. Sert ve yagh bir hamur elde edinceye kadar yogurun. En
az 30 dakika dinlenmeye birakin. I¢ malzeme igin patatesleri haglayip sogumaya birakin. Patatesler soguduktan
sonra kabugunu soyup rendeleyin. Sivribiberleri ince halka seklinde dograyin. Baharatlar, kaju, kuru Gzim ve
haslanmis bezelyeyi ekleyip karistirin. Hamurdan ceviz blytkliginde pargalar koparin. Kalin bir yufka gibi agin.
Actiginiz yutkalarin ortalarina i¢ malzemeyi paylastirip uglarini birlestirerek kapatin. Kizgin yagda kizartin. Fazla
yagini gekmesi igin pegetede stizdlrin. Dip sos igin maydanozlar saplarindan ayirin. Sivribiberleri temizleyin.
Sivribiberler, maydanoz ve yogurdu mutfak robotunda karistirip sos kabina alin. Kizarttiginiz bérekleri dip sos ile
servis yapin.
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