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SEBZELI BOREK

5 yufka

200 g eritilmis margarin

1 yumurtanin sarisi

Susam

Ic malzemesi:

2 yemek kasigi Tukas Garnitlr

1 su barda@i suyu stizilmis Tukas Mantar
2 su bardagi rendelenmis Tukas Taze Kagar Peyniri
1 yemek kasigi margarin

3 adet taze sogan

3 adet sivri biber

2 dis sarimsak

1 su bardagi kuru Gzim

Tuz ve Kirmizibiber

Sarimsak, mantar, sogan ve biberleri ince ince dograyin.

1 kasik margarini tavada eritin.

Sivribiberleri, mantarlari, sogani ve sarimsaklari erimis margarinle ocakta kavurun.

Kuru Gzim, garnitir ve kagar peynirini de ekleyip karistirin.

Hepsini birkag dakika daha kavurup, atesten alin.

Yufkalarin her birini 4[7le boélin. Margarini eritin ve bir firgayla yufkanin Gizerine slrin.

Hazirladiginiz i¢ten bir kasik koyarak énce kenarlardan kapatin, margarin sirlin ve daha sonra kalin bir sigara
boregdi gibi sararak yaglanmis tepsiye dizin. Tum yufkalar sarildiktan sonra Gstlerine yumurta sarisi sriin.
Susam serpin. Onceden 175° C[?lye isitilmis firinda boéreklerin Gstii kizarincaya dek yaklagik 20-25 dakika
pisirin.

lik veya soguk servis yapin.
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