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SEBZELI BOREK

Malzemeler:

3 adet yufka

3 adet patates

2 adet havucg

1 kahve fincani konserve bezelye

1 adet sogan

4 adet sosis

3 adet yumurta

2 yemek kasi@i sivi yag

Yeteri kadar tuz karabiber kekik ¢cérek otu

Hazirlanisi:

Patates ve havucu kip seklinde dograyip hasladiktan sonra suyunu sizdirin. Sosisleri ince kiyin. Sogani
yemeklik dograyip 2 yemek kasidi sivi yagda sogani, sosisi kavurup atesten alin. Havug, patates, bezelye, tuz
ve kekik katip i¢ harcini hazirlayin. Yumurta sarisinin birini Gzerine strmek igin ayirin. Kalan yumurta ve sivi yagi
iyice cirpin. Yufkalarin her birini tek tek tezgaha serin. Uzerine bu hargtan sirip kenarlarindan ige katlayarak
kare sekline getirin. Bu blyUk kareyi bigakla 4 parcaya bolin. Ortalarina yeteri kadar harg koyup bohga seklinde
katlayin. Kat yeri alta gelecek sekilde yaglanmis firin tepsisine alin. Uzerlerine yumurta sarisi sdrip ¢érek otu
serpin. 180 derecede isitiimis firnda kizarana kadar pigirin.

© lezzetler.com tarif no:41795 « adi:Sebzeli Bérek « gdnderen:Yemek Tarifleri « indirme tarihi:07.04.2025 - 04:46


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/sebzeli-borek-vt31337
http://www.tcpdf.org

