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SEBZELI BOREK

2 adet yufka,

2 ¢orba kagsigi margarin,

2 su bardagi kiip kesilmis tavuk eti,

1 su barda@i dolusu kiiclk kesilmis havug, patates ve bezelye karisimi,
maydonoz ve dereotu,

7 adet maydonoz sap,

1 adet yumurta

ilk yufkay diiz bir zemine serin. 1 gorba kasigi margarini eritin. Bir firga yardimiyla ilk yufkanin izerine siiriin,
ikinci yufkay! yerlegtirin. Bir yemek tabagi yardimiyla 7 adet yuvarlak kesin. 2 su bardadi kiip seklinde kesilmis
havug, patates ve bezelyeyle karistirin. Bu harci yuvarlak kesilmis yufkalarin Uzerine esit sekilde boltsturtun. Her
harcin Uzerine iri parcalar halinde kesilmis maydonoz ve dereotu koyun. Yufkalarin kenarlarini harcin tzerine
birerek toplayin. Maydonoz sapi ile baglayin. 1 ¢orba kasigi eritiimis margarini 1 adet yumurta ile ¢irpin, bir firga
yardimiyla yufkalarin Gzerine sirin, dnceden isitilmig orta isidaki firrnda yumurtalarin Gzeri kizarana dek pisirin.
Sicak servis yapin.
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