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SEBZELI BOREK

3 adet yufka

1 su bardag i¢ bezelye

1 orta boy rendelenmis patates
1 su barda@ rendelenmis havug
2 dal taze sogan

1 cay bardagi rendelenmis peynir
1 kahve fincani margarin

1 kahve fincani sivi yag

1 su bardagi su

1 adet yumurta

1 cay kasigi tuz

Karabiber

Corekotu

Bezelye,havug ve patatesi ayr kaplarda'yumusayincaya kadar haslayip siztin. Taze sodanlari temizleyip ince
ince dograyin. Haglanmig sebzeler, taze sodan, peynir, yumurta aki, karabiber ve tuzu bir kasede karistirin.
Margarini eritip sogutun. Su ve siviyagi ekleyip karistirin. Yufkalar genis seritler halinde kesip margarinli
karigimi Uzerlerine surdin.

Herbirinin ucuna sebzeli karigimdan 1 yemek kagigi yerlestirip muska seklinde sarin. Firin tepsisini yaglayip
hazirladiginiz bérekleri dizin. Uzerlerine ¢irpilmis yumurta sarisi strip ¢érekotu serpin. Onceden isitilmis 170
dereceye ayarli firinda 40 dakika pisirin. Sicak olarak servis yapin.
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