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SEBZELI BOREK

https://www.sabah.com.tr

3 adet kabak

2 adet patlican

200 gram mantar

150 gram beyaz peynir

3 adet yufka

Yarim su bardag: st

1 adet yumurta

Yarim ¢ay bardagi zeytinyag!
Tuz

Karabiber

Kabak, patlican ve mantarlari kiigiik dograyin. Buharda 20 dakika pisirin. Daha sonra derin bir kaba alip,
tzerine beyaz peynir rendeleyin. Tuz ve karabiber ilave edin. Onceden yaglanmis tepsiye ilk yufkayi koyup,
tzerine yumurta-sut-zeytinyag karigimi strin. Ikinci yufkayi serip, tekrar yumurtali karigimdan siriin ve
hazirladiginiz i¢i yayin. Ugtincl yufkay! yayip, kalan yumurtal karigimin tamamini striin. Yufkalarin tepsiden
sarkan kisimlarini ice dogru katlayin. Onceden isitiimis 180 derece firinda 40 dakika pisirin. Firindan aldiktan
sonra dilimleyin ve sicak olarak servis yapin.
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