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SEBZELI BOREK

3 yufka

Yarim kg ispanak
2 havug

2 patates

1 sogan

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi
1 su bardag yogdurt
2 yumurta

1 yumurta sarisi
Tuz

Karabiber

Ispanaklari ayiklayip bol suyla yikayin ve iri iri dograyin. Havuglari temizleyip patatesleri soyun ve ayri ayri
rendeleyin.

Patatese tuz ve karabiber ekleyip karistirin. Soganlar temizleyip kiiglk kii¢lik dograyin.

Bir tavada tereyag: eritin soganlar ekleyip pembelesene kadar kavurun. Yogurt ve yumurtayi bir kapta ¢irpin.
Yufkalardan birini diiz bir zemin (zerine yayin.

Bir firga yardimi ile Gzerine yodurtlu karigimdan sUrin. Ispanak yapraklarini Gzerine déseyip ikinci yufkayi serin
ve yogurtlu karisimdan surdn.

Rendelenmis havucu yayip son yufkayi (zerine serin ve kalan yogurtlu karigimi striin.

Kavrulmusg sodan ve rendelenmis patatesleri Gzerine doseyin.

Hazirladiginiz béregi rulo seklindi sarip yaglanmis firin tepsisine yerlegtirin.

Uzerine 1 yumurta sarisi strip 6nceden isitimig 170 dereceye ayarl firnda 30 dakika pisirin. Dilimleyip sicak
olarak servis yapin.
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