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SEBZELI BOREK (MILFQY)

1 paket hazir milféy hamuru
1 adet kabak

1 adet yesil biber

1 adet sogan

2 dal nane

2 dal maydanoz

2 dal feslegen

1 corba kasigi AltinHasat Riviera Zeytinyagi
20 gram kasar peyniri

2 adet yumurta

Tuz

Karabiber

Sislemek icin:

Hashas tohumu

Kabagin kabugunu soyup rendeleyin ve avucunuzun iginde suyunu iyice sikin. Sogani soyup kiyin. Yesilbiberi
yikayip halka seklinde dograyin. 1 yumurtanin aki ile sarisini ayri kaplara ayirin. Zeytinyagini sos tenceresinde
Isitip sogani kavurun. Sirasiyla yesilbiber ve kabagi ilave ederek 5 dakika daha kavurun. Ocaktan alip kiyilmig
nane, maydanoz ve feslegen ilave ederek tatlandirin. Hazirladiginiz karisim soguyunca 1 bitin yumurta ile
rendelenmis kasarpeyniri ilave edin. Milfdy hamurunu oda isisinda yumusattiktan sonra kenarlarina
hazirladiginiz ic malzemeyi paylagtirin. Hamurlarin kenarlarinin yapigmasi igin firga ile yumurta aki sriin.
Hamurun her iki ucunu hafif¢e kivirin. Yagl kagdit serili firin tepsisine yan yana dizin. Uzerlerine 6nce yumurta
sarisl, sonra da haghas tohumu serpin. 175 dereceli firnda Uzerleri kizarana kadar pisirin. Sicak servis yapin.
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