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BAKLAVA YUFKALI SEBZELI BOREK

Elif Korkmazel

1/2 paket baklava yufkasi

Igi igin:

1&apos;er adet patates, patlican ve kabak
2&apos;ser adet kirmizi biber ve sivri biber
4-5 dal taze sogan

6-7 dal maydanoz

1 cay bardagi zeytinyad

Tuz

Karabiber

Pul biber

Uzeri icin:

1 adet yumurta

Gorekotu

Sebzeleri kiiglk kiip seklinde dograyin. Zeytinyagini isitip tim sebzeleri kavurun. Taze sogan ve maydanozu
ince kiyip soguduktan sonra Gzerine ekleyin. Tuz, karabiber ve pul biber ilave edin. Baklava yufkalarini 5-6
adetlik gruplar olacak sekilde st Uste koyun. Daha sonra 4 parmak kalinliginda seritler halinde kesin. Seritlerin
u¢ kismina i¢ malzemeden 1-2 gorba kagigr koyup muska seklinde sarin. Yufkalarin uglarini suyla yapigtirarak
kapatin. Pisirme kagidi serilmig firin tepsisine yerlegtirin. Uzerlerine yumurta sarisi stirlip g6rek otu serpin.
Onceden isitilmis 180 derece firinda 30 dakika pisirin.
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