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SEBZELI BOREK (BAKLAVA YUFKASI)

2 kabak

2 havug

4-5 dal soya filizi

Tuz

Karabiber

Kirmizi pul biber

8 hazir baklava yufkasi
100 gram tereyagi
Yarim ¢ay bardagi sut

Julyen dogradiginiz kabak ve havuglari iri dogradidiniz soya filiziyle beraber zeytinyaginda soteleyin Tuz ve
baharatlarla tatlandirip ocaktan alin.

Baklava yufkalarini tek kat olacak sekilde tezgaha agin. Bir kdsesine sebzeli hargtan koyup muska seklinde
sarin. Yagh kagit serili firin tepsisine yerlestirin. Erittiginiz tereyagi ve situ bir kasede karigtirip boreklerin Gzerine
sardin.

Onceden isitilmis 175 derece firnda gok az kizartip servis yapin.
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