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SEBZELI BONFILE

Yarim kg bonfile

3 cay bardagi siviyag

2 adet orta boy patates
2 adet damates

1 adet kuru sogan

1 kliclk boy karnabahar
3 adet yesil sivribiber

3 yemek kasigi krema
Kekik

Tuz

Tuz ve kekik serptigimiz bonfileleri siviyagda kizartalim. Tencerede karnabahari haglayip kiiciik dallara ayiralim.
Patatesleri soyup haslayarak dérde bdélelim. Genig bir tavada ince dogranmig soganlari kavuralim. Igine
dogranmig sivribiberleri, domatesleri, tuzu ve karabiberi ekleyip 3-4 dakika daha kavuralim. Kizarmig bonfileleri
servis tabagina alip kenarina patates dilimlerini ve karnabahari dizelim. Uzerine krema ve domates sosunu
gezdirip servise sunalim.
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