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SEBZELI BIFTEK SARMASI

1 kg. biftek (Bes parc¢a)

50 gr. Bizim Margarin

1 adet Sogan (Piyaz dogranmisg)

2 dis sarimsak

1 adet havug (Kibrit ¢épl gibi dogranmis)
5 adet mantar

2 adet carliston biberi

1 bag maydanoz _

1 dal kereviz yapradi (Ince dogranmis)
Tuz

1 adet domates (Kabugu soyulmus, kare dogranmig)
Karabiber

200 gr. Igim Kagar Peyniri (Dilim)

Bir tavanin icine Bizim Margarin'i koyup kizdirin. Et disindaki tim malzemeyi 5 dakika karistirarak yumusatin.
Biftekleri pirzola demiri ile déverek iyice yassilastirin.

Hazirladiiniz sebzeleri bifteklerin Ui¢ kenarina taksim edin. Herhangi bir sebzeli tarafindan yuvarlayarak sigara
béregi gibi sarin.

Firin kabina veya tavaya yerlestirip tizeri kapali olarak 15 dakika pigirin.

Firindan ¢ikarip Gzerine ince dilimler halinde Igim Kagar Peyniri yayin ve Gzerini firinda kizartin.

Not : Yaninda patates plresi veya baska bir garnitlr ile servis yapabilirsiniz.

ML® Biftek Sarmasi icin tiklayin
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