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SEBZELI BIFTEK SARMA

5 Adet DéviilmUs Biftek
1 Su Bardag Bezelye

1 Adet Biyik Havug

2 Adet Sogan

1 Adet Patates

3 Adet Domates

2 Dis Sarimsak

2 Adet Sivri Biber

1 Yemek Kasigi Salga
Siviyad

Sogan, sarimsak ve biberleri ince dograyip siviyagda pembelesene dek kavurun. Salgayi ekleyip biraz daha
¢evirin. Kavrulan sodanlara kip kip dogranmig havug, bir adet domates, patates ve bezelyeyi ekleyin. Tuzunu
ayarlayip tencereyi ocaktan alin. Bifteklerin igine hazirladiginiz hargtan pay edip biftekleri rulo seklinde sarin.
Sardiginiz bifteklerin agilmamasi i¢in kiirdanla tutturun. Kalan iki domatesi rendeleyip ¢ok az siviyagla tencereye
alin. Biftekleri de tencereye yerlestirip kisik ateste et yumusayana kadar pigirin.
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