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SEBZELI BIFTEK SARMA

600 gr ( 4 parga ) ince dévilmUs dana biftek
1 adet orta boy kuru sogan

1 adet havug

4 adet ¢arliston biber

1 tutam kereviz yapragi

2 adet orta boy kabugu soyulmus domates
150 gr kagar peyniri

40 gr margarin

2 dig sarimsak

3 adet orta boy mantar

Yarim demet maydanoz

1 tutam karabiber

Tuz

Su

Bir tavada yag eritilip domates ve et disindaki tim malzeme ince dogranarak 5 dk kavrulur.

Kip dogranmis ve kabugu soyulmus domatesler ilave edilerek iyice karigtirip kavrulur.

Hazirlamig oldugumuz harg ince dévulmus bifteklerin ortasina konularak dolma seklinde sarilir ve 180 derece
firnda 5 dk pisirilir.

Uzerine dilimlenmis kagar konulup kizarana kadar firinda tutulur.

Yemek servise hazir.
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