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SEBZELI BIFTEK (DUDUKLU)

Elif Korkmazel

6 parca biftek

2 ¢orba kasiJi zeytinyagi
2 adet sogan

5 adet sivri biber

1 patlican

1 adet domates

1 ¢corba kasigi un

1 tath kasidi toz seker
1 cay kasigi kori

Tuz, karabiber

2 su bardagi su

Dadukld tencereye kiyilmis sogani, biberi ve etleri koyup 3 dakika zeytinyagdiyla sote edin. Patlican ve domatesi
soyup kip dograyin tencereye ekleyin. Un, toz seker, kéri, tuz, karabiber ve suyu icine ilave edip kapagi kapali
sekilde 15 dakika pisirip sicak servis yapin.

© lezzetler.com tarif no:64605 « adi:Sebzeli Biftek (diidikll) « génderen:seref « indirme tarihi:16.05.2024 - 11:46


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/sebzeli-biftek-duduklu-vt25684
http://www.tcpdf.org

