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SEBZELI BEEF STRAGANOF

250 gram Dana Bonfile
80 gram Sivi yag

2 Adet Sogan

120 gram Taze Mantar
1 Adet Kirmizi Biber

2 Adet Carliston Biber

1 Adet Californiya Biber(San)
90 Gram Krema

50 gram Kornison Tursu
120 ml. Et suyu

1 Dis Sarimsak

2 Adet Patetes

Taze Kekik

Feslegen

Tuz

Karabiber

Bonfilelerimizi jilyen dograyip (serit halinde), yay ile harl ateste soteleyiniz.

Yine julyen (serit halinde) dogramis oldugumuz sebzelerimizi (sogan, mantar, kirmizi, sari, yesil biberler) ve
sarimsagimizi ilave edip sotelemeye devan edin.

Soganlar yumusadiktan sonra et suyunu ve taze baharatlari ilave edip orta ateste, pisirmeye devam edin.
Yemegimizin suyu kivama gelince krema ve kornigon tursuyu ekleyin

Kibrit halinde dogradigimiz patateslerimizi, kizarma yaginda kizartip tuz ve karabiber ilave edip servis ediniz.
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