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SEBZELI BALIK GORBASI

200 gram balik filetosu
1 adet kuru sogan

2 adet taze sogan

2 adet defne yapragi

6 adet mantar

2 adet domates

3 adet sivri biber

7 dal maydanoz

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi
6 su bardagi su

1 ¢corba kasigi un

Tencerede tereyagini eritin. Uzerine rendelenmis kuru sogani ve ¢ok ince kiyllmismantari da ekleyip kavurun.
Rendelenmis domatesi, defne yapragi ve ince kiyilmig sivri biberi koyupkaristirin. Timbu karigiminiizerineunu
serpinve soguk suyu da koyup karigtirin, kaynamaya birakin. Balik filetolarini da ince bigakla kiyip ¢orbanin igine
ekleyin. Yaklasik 20 dakika kadar pisirip Gzerine ince kiyilmigmaydanozu ekleyin. Sicak olarak servis yapin.
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