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SEBZELI BALIK CORBASI

1,5 It balik suyu

500 g. beyaz etli balik
1 blyUk sogan

2 dig sarimsak

1 sap pirasa

1 orta boy havug

1 orta boy kabak

1 adet defneyapragi
4 yemek kasigi zeytinyagi
200 ml krema

1 yemek kasigi un
Tuz

Karabiber

Zeytinyadini genis bir tencereye alip 1sitin. Sodan, sarimsak, pirasa, havug, kabak ve defneyapragini tencereye
ekleyip birkag dakika soteleyin. Unu ekleyip karistirin. Un kavrulunca baliklari ilave edin. Biraz karistirdiktan
sonra suyunu ekleyin. Tuzunu ve karabiberini ayarlayin. Kaynamaya birakin. Balik gorbasi kaynadiktan sonra
kremayi ekleyip bir tasim kaynatin ve altini kapatip servis edin.
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