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SEBZELI BAKLA EZMESI

100 gr Bakla

1 yemek kasigi sirke
2 dis ezilmis Sarimsak
Biraz tuz ve siviyag
Biraz karabiber

1 Salatalik

1 Sivri Biber

1 Kirmizi Biber

1 Turp

Baklalari stizlip soguk suda durulayin. BiiyUk bir tencereye koyup Ustiine soguk su ekleyip bir tagim kaynatin.
Sonra atesi kisip, tencerenin kapagini yari kapatip baklalar yumusayincaya kadar pisirin. Pigirme sirasinda
gerekirse sicak su ekleyin. Baklalari stizlip, suyunu bir kenara ayirin. Baklalar 4 yemek kagsigi zeytinyagi, sirke,
sarimsak, tuz, biber ve ayriimis bakla suyundan 4 yemek kagsidi ile birlikte blender"a koyup, koyulagincaya
kadar karistirin. Gok koyu olursa biraz daha pisme suyundan ekleyin. Bakla ezmesine tuz ve biberi ilave edip
karistirdiktan sonra bir servis kasesine aktarin. Kaseyi bir servis tabaginin ortasina yerlestirip, etrafina sebzeleri
yerlestirin.
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