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SEBZELI BAHGIVAN CORBASI

2 adet kuru sogan (ince dogranmis)

2 adet patates (Kup seklinde dogranmis)

2 adet havug (KuUp seklinde dogranmisg)

1 adet pirasa (Kup seklinde dogranmis)

1 adet kabak (Kip seklinde dogranmis)

1 adet kiguk kereviz (Kip seklinde dogranmis)
100 gr. Bizim Margarin

1 corba kasigi Bizim Mutfak Un

1 tath kasidi domates salgasi

2 adet domates (Kabugu gikariimig, kare dogranmis)
2 bag maydanoz (Ince kiyilmig)

12,5 su bardag et suyu veya su

Tuz

Kip seklinde dogranmis sebzeleri yikayip siizgece koyun.

Tencerede Bizim margarini kizdirin. Sogani pembelestirin.

Sebzeleri koyup 5 dakika kavurun.

Bizim Mutfak unu ilave edip biraz karistirdiktan sonra domates ve domates sal¢asini koyun.
Daha sonra suyunu ve tuzunu ekleyin.

Bir kaynatimla tzerine gelen kdpuglnu aldiktan sonra agir ateste 45 dakika pisirin.

Uzerine maydanoz serperek servis yapin.
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