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SEBZELI BAHAR BOREGI

Hamuru icin:

3 su bardagi un

1 su bardag st

1 corba kasigi zeytinyagi
1 adet yumurta

1 cay kagigi tuz
Iciigin:

1 su bardagi bezelye

1 adet kabak

1 adet havug

1 demet dereotu

3 adet taze sogan
Tuz, karabiber

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi

ic malzemesi igin; rendelenmis kabak, havug, kiyllmis dereotu ve taze sodani kapta karistirin. Uzerine tereyagini
rendeleyip koyun. Hamuru i¢in; dncelikle yumurta ile stith karistirip i¢ine tuz ve unu ekleyin. Yumusak bir hamur
yogdurup 15 dakika bekletin. Unlanmig zeminde hamuru ince agip Uzerine zeytinyadi sirip hamurdan 4 parmak
genisliginde dilimler kesin ve i¢ malzemeyi doldurup katlayin. Kenarlarini ¢atalin ucuyla bastirip kapatin ve firin
tepsisine dizin. 200 derecedeki firinda 30 dakika pisirip ¢ikartin.
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