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SEBZELI BAGET SANDVIC

250 gr kbzlenmig ve kip seklinde dilimlenmis kabak
100 gr kdzlenmis ve kip seklinde dilimlenmig patlican
100 gr dana jambon

50 gr kdzlenmis biber

6 adet haslanmis yumurta

2 adet baget ekmek

1 yemek kagigi mayonez

2 yemek kasi§i ketcap

1 tutam kiyilmig feslegen

1 yemek kasigi erimis tereyagi

Yumurtalari, jambonu ve kdzlenmis biberleri kiip seklinde dograyin.

Fesleden ve sebzeleri ekleyip karistirin.

2 corba kagsidi mayonez, 2 ¢orba kasidi ketcap ve eritilmis tereyagdini ilave edin.
Bagetleri 3 esit parcaya bélip i¢ kisimlarini gikartin.

Bagetlerin i¢ini yumurtall ve sebzeli karigimla doldurup aliminyum folyo ile sarin.
Buzdolabinda 10 dakika dinlendirdikten sonra bagetleri aliminyum folyodan ayirin.
16 parca olacak sekilde dilimleyerek servis yapin.
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