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SEBZELI ARPA SEHRIYE PILAVI

3-4 yemek kasigi sivi yag
2 bardak arpa sehriye

2 Kirmizi biber

2 yesil biber

1 prrasa

1 bas sogan

4 bardak su

1 tath kasidi tuz

HAZIRLANISI:

Kirmizi biber, yesil biber ve pirasayi kiigik kiglk dograyin K¢tk dogranmis soganlari yagda pembelegtirin.
Biberler ve pirasayi ekleyin. Birlikte biraz daha kavurun Arpa sehriyeyi ilave edip 5 dakika karistirin. Su ve tuzu
ekleyip kisik ateste pisirin. Dinlendirdikten sonra servis yapin.
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