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SEBZELI SEHRIYE PILAVI

2 su bardagi arpa sehriye

1'er adet sodan, havug, kabak, kirmizi biber ve sivri biber
2'ser corba kasigdi siviyag ve tereyagi

1 adet domates

3 su bardag sicak su

1 cay kasig! karabiber

Tuz

Minik kipler halinde dogranmis sogan ve havucu tencereye alin. Siviyag ve tereyagi ilave edip hafifce soteleyin.
Kuguk kiip dogranmis kabak ve biberleri ekleyip karistirin. Sehriye ilave edip 5 dakika kavurun. Kabuklari
soyulup, kip dogranmis domates ekleyip iyice karistirin. Tuz ve karabiberini ayarlayip, suyunu ekleyin ve
pismeye birakin. Su kaynamaya baslayinca ocagin altini kisip, suyunu ¢ekene dek pisirin.
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