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SEBZELI ACIK BOREK

3 adet yufka

2 kabak

2 patlican

2 kirmiz biber

1 sogan

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi

2 ¢orba kasiJi un

2 su bardagi sut

30 gram kasar peynir rendesi

Oncelikle besamel sosu hazirlayin. Bunun igin un ve yagdi kavurup igine sitii ekleyin, koyulagsana dek

pisirin. Baska bir kaba aktarin. Daha sonra ufak ufak dogranmis sebzeleri ayni tavada kavurun. Yufkalari da firin
tepsisine iglerine bir sey kat kat stirmeden yerlestirin. Yufkalarin Gzerine besamel sosla karigtirilmig sebzeleri
yerlestirin. Rendelenmis kasar peynirlerini Gzerine serpin. 200 derecedeki firinda pismeye birakin. Uzeri
kizarincaya kadar 20 dakika pisirip servis yapin.
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