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SEBZELERIN TENCEREYE DIZILISI

Bakla, fasulye, kabak ve benzerlerinin (ince uzun sebzeler) tencereye; merkezden kenarlara dogru diizgiin bir
sekilde istiflenmelidir. Bu sekilde istiflenmis sebzeler daha iyi pistidi gibi, tencereden alinip servis tabagina
konulusu da ayri bir kolaylik saglar ve yildiz gibi gérintist de glizel olur.
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