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SEBZE YAHNISI

1 kg. papates

1 adet sogan

4 adet yumurta

1 ¢orba kasig biber salcasi
2 adet yesilbiber

1 kahve fincani margarin

1 tath kasigi kekik

1 tutam tuz

1 miktar karabiber

1 miktar pulbiber

Patatesleri kiip kip dograyalim. Sogani margarinde pembelestirip, salgayi ve patatesi de sodana ilave edelim.
Bu malzemeyi bir iki defa ¢evirdikten sonra kiiclik dogradigimiz yesil biberi ve bir bardak suyu da ekleyerek,
kisik ateste 15 dakika pisirelim. Patatesleri tencerenin bir kenarina alalim. Dort yumurtay, kiyilmig maydanozla
¢Irpip, yavas yavas tencereye ilave edelim ve karistirarak 5 dakika pisirelim. Uzerine karabiber, pul biber ve
kekik serpip servis yapalim.
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