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SEBZE TOPLARI

https://www.elele.com.tr

1 adet sogan

1 dis sarimsak

1 adet yumurta

1 bardak haslanmis mercimek
1 cay bardagi haglanmis nohut
1 adet havug

1 klicUk patates

1 adet kabak

1 bardak kiyllmis maydanoz

2 dilim ufalanmis kepek ekmegi
1 yemek kasigi zeytinyagi
Pisirmek igin sivi yag

Tdm malzemeleri rendeleyin, yumurta ve ekmekle karigtirin. Yaptiginiz karigsimdan pargalar koparin ve bunu top
seklinde yuvarlayin. Tavayi isitin, ¢gok az yag koyarak pigirin.
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