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SEBZE SUYU CORBASI

2 ¢orba kagsig margarin
Tuz

1 adet sogan

2 adet havucg

4 su bardag sicak su
Karabiber,

2 dis sarimsak

4 sap maydanoz

2 adet defne yapragi

1 ¢orba kasigi un

Kiguk dogranmis sodan ve havucu 1 ¢orba kasigi margarinde soteleyin. Sicak suyu ekleyin. Dévilmus
sarimsaklar, karabiber, tuz, kiylmig maydanoz ve defne yapragini ekleyin. Yiksek ateste karigtirarak kaynatin.
Kaynayinca atesi kisip, ara sira karistirarak 20 dakika daha pisirin. Slzgegten gegirin. Sebzeleri robotta pire
haline ge tirin, sebze suyuna ilave edin. Unu kalan margarinle kavurun. Gorbanin Gzerine gezdirerek sicak sicak
servis yapin.
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