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SEBZE SOTELI YUMURTA

4 adet yumurta

20 adet mantar

1 adet sogan

2 adet havucg

2 adet patates

2 adet kirmizibiber

4 adet sivri biber

1 cay bardagdi sivi yag
4 dis sarimsak

Oncelikle havuglari, kirmizibiberi, sivri biberi, patatesi irice dograyin. Ardindan sogani da yemeklik dograyip
tavada yagla beraber 5 dakika kavurun. Sogan kavrulunca tzerine mantari, havuglari, patatesleri ve sirayla
diger sebzeleri de ekleyip surekli karistirarak pisirmeye devam edin. Dogranmig sarimsaklari istenilen
baharatlar da igine ilave ederek yumurtalari ortasina kirip pisirin ve servis yapin.
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