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SEBZE SOSU

1 demet maydanoz sapi
1/2 limon kabugu

1 orta boy patates

1 ¢corba kasigi un

1 orta boy sogan

1 corba kasigi salca
1/4 havug

1 tath kasidi tuz

Tencereye iri kiylmis maydanoz sapi, findik blyUkliginde dogranmis patates, havug, sodan, limon kabugu ve
yagi koyunuz. Un ilave edip hafif hararetli 1sida 5 dakika karistiriniz. Salga ve 4 su bardagdi su koyup kapagini
Ortintz. Sebzeler yumusayincaya kadar pisiriniz. Tel siizgecten baska bir kaba gegiriniz.
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