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SEBZE SISLERI

2 adet boy patates

1 adet prrasa

2 adet kirmizi biber

3 ¢corba kasiJi zeytinyadi

1 adet yumurtanin aki

1 cay bardadi misir unu + 2 gorba kasigi misir unu
Kabak, kiraz domates ve sivri biber

Tuz

Karabiber

Patatesleri haglayip ezin. ince kiyllmig pirasa ve kirmizi biberi zeytinyaginda kavurun. Sojuduktan sonra
patatesin igine katin. Yumurta aki, misir unu, tuz ve karabiber ekleyip yogurun. Harg¢tan ceviz blydkluginde
parcalar koparip kéfteler hazirlayin. Kéfteleri misir ununa bulayin ve sivi yagda kizartin. Siglere kabak, kiraz
domates, sivri biber ve kofte olacak sekilde dizip servis yapin.
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