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SEBZE MUSAKKASI

2 adet patlican

2 adet kabak

2 adet patates

2 adet dolmalik biber

1 adet kuru sogan

1 corba kasigi salca

2 yamek kasig margarin

1 fiske tuz, karabiber, kimyon
1 litre st

1 su bardagi un

1 kase lor peyniri

1 cay kasigi hindistancevizi
250 gr. kiyma

Sebzeleri halka dograyin. Tencerede yagda kizartin. Kagdit havlu tzerine alin. Bagka bir tencerede hi¢ yag
koymadan kiymayi soteleyin. Kuru sodan, sal¢a, dolmalik biber ve domatesi ilave edin. 10 dakika pisirin.
Ocaktan alin. Tepsiye kizarttiginiz sebzeleri dizin. Kiymayi Gzerine yayin. Besamel sosu igin sivi yagdi isitin. Unu
ilave edip kavurun. Yavas yavas sutl katin. Surekli karistirarak g6z g6z olana kadar pisirin. 1 tath kasidi tuz
ekleyin. Hindistancevizi ve loru koyup karigtirin. Kiymali harcin Gzerini bu sosla tamamen kapatin. 200 derece
firnda pisirin. Servis yapin.
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